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Gastronomia A AHRESP quer os restaurantes

no exterior a trazer turistas a Portugal.
E vai estender a certificacio aos EUA e a Macau

restaurantes
que sao a cara

de Portugal
nomundo

Teatos CUNUEIL,ZED ANTUNES

Em nomes Como
Plaisir du Portugal,
Méson del Bacalao
au The Portugue-
s¢ Tavern — nfio
faltando oz que se
chamam Casa Por-
Euguess, Yaseo da
Gama e Solar dos
Partugn. s restaurantes portugueses
multiplicam-se por virias geografias,
¢ numa fase inieial foram identifica-
dos mais de 500 pela Associagio da
Hotelaria, Restauragho e Similares
de Portugal (AHRESE), nuim trabalho

avie epvalvey smbaixadas ¢ consula:
Ji Toram certificados 100 com 4 marca

‘Taste Portugal, comprovando gue uti-
lizam receitas e produtos portugueses,
1l coma foi verificado no wrreno por
téenicos da AHRESE.

"5 portugueses, com o seu esplri-
o migrante, foram abrindo restau-
rantes por esse mundo fora, Estavam
sozinhas, e agora estamos a criar-lhes
urma rede”, salienta José Manuel Es-
teves, seeretivio geral da AHRESP,
“Esta gente tem de ser vista como 05
nossos Cristianas Ronaldos, verdadei-
ros pontas de langa a promover o pais,
para que os estrangeiros saiam de 14
subisfeilos Conm o gue Cmeram g com
vontade de vir a Portugal.”

Além dos 100 restanrantes portu-
gueses ji certificados em Espanha,
Franga, Alemanha, Reino Unido, Bra-
sil e Canadd (ver lista), o projeto da
AHRESP prossegue este ano para a
Suiga, Bélgica, Luxemburgo, Tolan-
da, Estadas Unidos & Macau/China,

“F um projeto & volta da didspora
portuguesa. Felizmente para ndés, os
maiores paises da didspora sio hoje
grandes emissores de turistas para
Portugal™, nota José Manuel Esteves,
“Teremos de avangar para Afrien e

paises relevantes da lusofonia, como
Angola e Mocambique. E uma onda
que niio para, e um dia, se Deus quiser,
chegaremaos aos cineo continentes.”

Incentivar os restaurantes
a exportar produtos portugueses

A certificagho da AHRESP envolvew
visitas téenicas aos restaurantes com
base e eritériog para verilicar se i
se fala portugués, qual o receitudnio
e produtos utilizados {sendo o vinha
e o ageite porfugleses obrigatirios) ¢
a ‘portugalidade’ do amblente. “Além
do aconselhamento nas receitas para
dar consisténcia ao produto gastro-
namico, com a ajuda do chefe Vitor
Sabral. guisemos iv mais longe. ¢
LT U E5PAG0 PAra LIma VISt virtual
a Portugal. E também ¢riar mercea-
Fias Mo restaurantes com os nossos
prodiutes mals genuings, comdo vinho,
queijo ou conservas”, adianta o res-
ponsivel da AHRESP, O ideal era
que a mercearia das nossas aldeias
fosse 14 reproduzida, Os que ndo 1tm
espaco podem ter um mostrudno @ fer
uma aplicagio para venda na hora. Se
um estrangeiro gostou do vinhe que
hebeu, pode encomendé-lo logo na
internct € recebé-lo em casa. A mis-
so da rede de restaurantes também
€ reforgar a exportagio de produtos
portugueses, até de produtores locais
que nfio tfm massa critiea para tal”
A curen prazao, o AHRESP vai lan-
gar uma plataforma para ajudar estes
restaurantes a abastecer-se com pri-
dutos de origem ¢ o cumprir com os
requisites a nivel de receitudrid, “As
maicres queizas des restaurantes |4
fera 530 as dificuldades em conse-
guir 05 produtos, irregularidades dos
abastecimentos e roturas de scocks”,
destaca Jos¢ Manuel Esteves, “Todos
gostavam de trabalhar com peixe fres-
o de Portugal, mas ¢ dificil de conse-
guir”, exemplifica, “Um restaurante

em Madrid teve de trar do menu um
prato com queijo da Serra, porque
recebia-o de virias fornecedores, a
qualidade era muito fAutuante ¢ alte-
rava o sabor do prato.”

A plataforma de apoio aod restan-
rantes da rede vai arrancar com a
Sopenave, empresa que assegura a
distribuigio de “milhares de produtas
portugueses”, ¢ val estar aberta a “ro-
g 0% que estiverem inferessaos, ald
pequenos produtored locais; estamos
& comecar um tea halho pars ajudar
a oferta de produtos a organizar-se”,

José Manuel Esteves enfatiza aqui as
vantagens de o projeto envolver uma
série de parceirgs oficiais, como o To-
rismo de Portugal, a AICEP ou a rede

de embaixadas e consulados. “oue
|4 fora”. E adianta Jue “estamos com o

Ministério dos Negdeios Estrangeiros
a fazer uma revisio dis pautas adua-
neiras em cada casa, com o objetivo
de Facilitar aos restaurantes o abas-
tecimenta de produtos portugueses,
& cabega vinhos, azeites, enchidos ou
queijos”,

Entre o5 100 restaurantes no exte-
rior certificados pela AHRESP — iden-
tificados & porta com a placa Taste
Pormugal —, muitos j4 conquistarant
fama e avaliagies de "excelente’ no
Trip Aduvignr Com adapracies an pos.
to dos diversos paises, 08 Seis prars
mais comuns sio variagdes de baca-
L, & lagareiro ou & Bris, além de
palveou frango & piripici, “Bolinho de
bacalhinu e pastel de nata, guase wodos

e’ adiant Sandra Almeida, técnjea
¢, U prao que mais a surpreenden

foi *um carpaccio de |
restaurante Tris-os-Mo
drid, que € uma coisa d
perguntel 4o proprietin
como eri feito”,

10 de junho celebrado

Este ano, as celebragh
Portugal e das Comunic
Junho, Vao decorrer ¢m
Estades Unidos (com a
primeirg-ministea o de
da Repuiblica), o que ja s
participache ativa dos '
da didspora’ que exister
dade americana, sob cos
AHRESE. Todos os ever
banauetes assncindng &
portugueses, o que par

Cem restaurantes portugueses em seis paises certifi
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A Tasca do Bacalhau Portuguis (Madrid)
Atlantik Corner (Madrkd

Franges {adrid)

La Portupuesa Taber na (kadeid)

La Vaguada (Madrid)

Mesdn dol Bacalan (s4adrid)

Pallus (w |

Oporto Restaurante larcelcna)
Smembros da rede

32 restaurantes identificados

FRANCA ‘ '

O Lishoa (Paris)h
Cento e Seis {Faris})

Bistrok {#aris}

Lanela Paris) .

La Maison Bleus (Paris)
Mossa Churrasgsaira [Paris)
Passarito Mon Amowr [P
Plaisir du Portugal {Paris|
Bon'Gasto (Orleles)
O'Grilo (Orleies)

Casa Lusitan [Barmitz)
O Porto Restaurant (st rasburgal
a%a Parbigursa (Forplpnan

‘Casa Portuguesa (Ferpignany
Restaurant Cat'Espeno (Roubais)
Restaurant du Minho [Sant-Etieans)
Saudade (versalles)

17 membros da rede

158 restaurantes identificadas

ALEMANHA q

Schioss Restaurant (Radesy
Bekarel (Berin)

Dcta Berlin (Berlim)
Hestaurante Larlos Careel
Restaurante Vinho do Parte
Restaurante P‘urtu |Hamibary
Vasco da Gama (Hamburga

Alfama i odnial
Casa PoriuguesaiLalonia)
Vasco da Gamea (Coldria)

Haw. Pastugiesisch Entdeck
Restaurante Algara Hanno

Portugal (Mg ue)
17 mimbros di rede

102 restaurantes identific:
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& Visto coamo umd condquista, “E uma
data muito especial, e 14 estaremos &
honrar a nossa gastronomin”, refere o
secretdrio-geral da associngiio,
“Portugal nunca conseguiu com a
sua gastronomia ¢ vinhoes o mesmo
que conseguen outros paises que ji

térm esta oferta organizada. B ape-
sarde Portugal ter sido o primeiro pais
da Eurepa a reconhecer, em 2000, a
Zastronomia como patrimaonio cultu-
ral nacional”, constata José¢ Manuel
Esteves. “A nossa gastronomia con-
tinua a surpreender o8 turistas e tem
um peso relevanie na sua satisfagiio
pelo desting.”

Segundo ele, i muito que estava na
agenda da AHRESP um projeto para
internacionalizagio da gastronomia,
¢ “nos lltimos anos o5 astros alinha-
ram-se todos™ para por de pé o Taste
Portugal, com o apoio dag entidades

a marca Taste Portugal

ofliciais. "0 teste do algodio & ver o
entusiasmo gque se estende ao AICEP,
Turismo de Portugal, ministérios e
embaixadas, Este ¢ mesmo um proje-
to mobilizador de vontades.”” A prazo,
José Manuel Esteves gostarin de ver os
restaurantes a “trazer wiristas a Por-
tugal em demanda da nossa gaserono-
mia e dispersando-os pelo territdrio,
levando-os por exemplo a visitar Mi-
randela porque adoraram urma alheira
que comeram” € ajudando assim a
COITIEIT assimeErias regionais.
“Temos muitas ideias e ambigbes,
mas niio fuUETEmOsS Correr d{'pTL‘SEiI
demais”, adverte o responsivel da
AHRESPE "As caravelas nin partiram
todas para as Descobertas ao mesmao
tempo. A rede de restaurantes portu-
PUCSCS C5td Agora a sair da costa, ainda
hii muite mundo por descobrir.”
T P i

REINO UNIDO %I‘E

Thie POrtugUese Tavern [Hristol]
Madeira A Vista Restaurant (Lelcester
A Toca Restaurant {Loncks)

Bar Dioarro {Landres)

Caco & Co (Losdres)
Camela Café fLondres)
Cantinho de Portugal (Landres)
Estrefa Bar jLoen
Grelha d'Oura
O Fumeira (oo
O Londring |Londres)

O Moinho (Lardees)
laberna do Mercado (Londres)
The Three Lions Café L
Boawista (rottlngham)
Ma Pedra Portuguese Restaurant (Shaffidd
Taste of Portugal Restaurant {Salf
17 membros da rede
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O TRAS-O5-MONTES, EM MADRID Fol considerado
o melhor restaurante estrangeiro em Espanha pelo
“El Pais". Famoso por pratos como o carpaccio

de bacalhau (ao lado), é frequentado pelos reis

de Espanha. O seu proprietario, o sr. José,

tem uma quinta em Braganga onde produz azeite,
que também fornece & casa real espanhola

B CASA DD JOSE, EM KARLSRUHE O restaurante
portuguds nosul da Alemanha, de José Vasconcelos,
tem classificagdes de "excelente’ na Trip Advisor.
Servem-se pratos gourmet a base de bacalhau,
polvo ou chourigo, fala-se portugués e ndo faltam
jantares com fados

& PASSARITO MON AMOUR, EM PARIS

O restaurante na capital francesa tem até uma
mercearia ande <o podem comprar pradutos
portugueses, O seu dono, César de Sousa,

& considerado "a alma’ do estabelecimento

Langar ji no proxime verdo estdglos
de tris meses, de junho a setembro,
para estudantes de turismo da rede
de institutos politécnicos, 3 realizar
nos restaurantes lusgs no exterior Jd
certificados com a marca Taste
Portugal, é o objetivo da Associacio
da Hotelaria, Restauraciio e
Similares de Portugal (AHRESP). “Tal
como em Portugal, os restaurantes
14 fora reclamam do mesmo
problema: falta de mio de obra
qualificada”, refere José Manuel
Esteves, secretario-geral da AHRESP,
frisanda que a vontade de receber
estagianos portugueses partiu dos

Restaurantes no exterior abrem estagios
para estudantes portugueses de turismo

priprios restaurantes, O diagnostico
da necessidade de estagidrios por
parte dos restaurantes ainda nda
eetd fechado, mas face & dimensio
da rede a associagio prevé que nesta
fase possa haver cerca de 200 vagas.
Meste programa, os restaurantes
deverdio pagar uma bolsa aos
estagidrios, além de assumir custos
daviagem, alojamento ¢
alimentacio. Segundo a AHRESP,
“nito é uma forma de os restaurantes
terem mao de obra gratuita, e para
os estagidrios deve ser visto como
oportunidade de trabalho que
oferece boas condigGes",

CANADA l" I

0 Moinha [Ap:
Restaurante Caravela (Balo Honzonte)
Bestaurante do Parto (Rein Horizoate)
Taberna Baltazar (Belo Horizontel
Sagres Restaurante
Pittio Lisboa (Cotin)
Camponesa do Minha (Cur
Lislrra Sastrommmia iouritiog

O Lusitans (Florandpelish =
Ranche Acorians (Folan
Red dhor Bacalhau (Floriangpobs)
Taberna Ib&rica (Flo
Restaurante Margudis da Vargota [Fortalers)
Obelisque Bar ¢ Restaurante [Gold
Casa Porbuguesa (Guaidhas]
Restaurante Casa Part ufuesa {ILapok)

Wlis)

Restaurante Santa Mara | !
Bacalhau do Porto (Porto Alegne)
Tl Purlguesi [fecre)

CASAN0VA [Ho de fanaire)

Concha Boce (2ia |

Degrau Restaurante | e Janena)
Grula de Santo Antdruo (fio de |ansroy
Duarte Tablado dos Saboeres (530 Carles)
Solar dos Portuga (S8 Carlos)
Alfama dos Marinheisos (540 P
Lisboa Culindra P\'thIJll,[IE!:I-:Sm i)
Padaria da Esquina (5o Paula)
Owinta deé Santa Mari a isio Paulo)
Quinta do Bacalbau (Cotia)

Restaurante Presiden te do Bras (5o Paul)
Tabernada Esguina {550 Fauld)

Taberna Partucale (580 Paulo)

Tasca da Esquina
Padaria da F.-:qnin {
36 membros da rede

A Piia)

Paigia)

FEFTRIrE Care [WMontreal)
Café vasoo da Gama (Mostreall
Tarverne (Me 1}

4 membros da rede
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de pacotes de ex
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“um grande proj
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nm imipacn “nol
pequenos agriculs
deias, José Borralt
te da APTECE, su
Preciso criar pacot
ri¢ncias junto dos
locais para os tur
cerem melhor a g
na origern. A con
denhar uma ovelh
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Jos ou enchidos™
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